Agro-és Elelmiszerfizikai szekcié beszamol6ja 2020

A szekcio viszonylag kis Iétszamu ezeért ritkan tartunk szekcid dsszejovetelt. Tébben napi
szinten munkakapcsolatban vannak. A Magyar Agrar és Elettudomanyi Egyetem (MATE)
Iétrejottével szinte minden tag egy egyetem oktatdja. 2020-ban szekcio Ulést nem tartottunk és
a Covid jarvany miatt konferenciakon sem vettlink részt, de a termékeny kutatdbmunkat a
mellékletben felsorolt cikkek mutatjak.

Ugyancsak sok Uj elektronikus tananyag szlletett a Covid jarvany miatti on-line oktatashoz
élelmiszerfizika témakorben. Oromteli az is, hogy vannak érdeklddok, akik szivesen lesznek a
tarsasag tagjai. Reméljiik 2021-ben a taglétszamunk névekedni fog. Sajnalatos, hogy a szekcid
titkdra, elsésorban megélhetési gondokra hivatkozva, elhagyta az egyetemi oktato-kutatd
munkakort és egészen mas terileten dolgozik.

Az élelmiszerfizika terlletén tovabb folyik a kutatdbmunka. 2021-ben tébb konferencia
részvételt tervezlnk.
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