Az Agro- és Elelmiszerfizikai szekcié beszamoléja a 2018-ban végzett munkarél

A kis létszamra tekintettel a szekcid tagjai nem tartottak szekcio tilést. A szekcid tagok 2018-ban is
folytattdk tudomanyos kutatdsi munkajukat, amelyet konferencia anyagok, megjelent és elkiildott
publikéciok szemléltetnek. A 2" International Conference on Biosystems and Food Engineering
konferencian, amelyet a Szent Istvan Egyetem Elelmiszertudoményi Kardnak Fizika-Automatika
Tanszéke szervezett hét eldadassal vettek részt az alabbi eldadasokkal:

1. Dielectrical properties of Hungarian Acacia honey. Eszter Vozary, Kinga Igndcz, Biborka Gillay;,
E203: 8pp

2. Evaluation of chicken meat physical properties during food processing. Marta Della Valle, Eszter
Vozary, Francesco Marra, LaszIlo Baranyai; E206: 6p.

3. Applicability of rapid measurement techniques to detect minimal heat treatment of honey. Zsanett
Bodor; Csilla Benedek, John-Lewis Zinia Zaukuu, Timea Kaszab, Istvan Kertész, Zoltan Kovacs;
E208: Ip.

4. Effect of heat treatments in color parameters of wine products. Péter Korzenszky, Timea Kaszab,
Gabor Géczi; E213: 9p.

5.Investigating the texture and antioxidant capacity of papain enzyme-treated yogurt with different
substrate — glucose and sucrose. Attila Csighy, Arijit Nath, Eszter Vozary, Andras Koris, Gyula
Vatai; E214: Ip.

6. Shelf life extension with ultrasound. David Nagy, Biborka Gillay, Tamas Zsom, Jozsef Felfoldi,
Viktoria Zsom-Muha; E225: Ip.

7. Examination of the effect of type and quality of sugar on main sensory parameters of homemade
oat-flakes biscuit. Timea Kaszab, Blanka Halasi, Zoltan Kovacs; E233: 8p.

Az Elelmiszertudomanyi Kar 4ltal szervezett Third International Conference on Food Science and
Technology nemzetkzi konferencian a kdvetkezd harom posztert mutattak be:

1. Monitoring of Lactobacillus bacteria growth by physical parameters. Zs. Bodor, T. Kaszab, J
L.Z. Zaukuu, M.S. Rashed, Cs. Mohacsiné Farkas, Z. Kovacs

2. Investigation on quality of enzyme treated yogurt. A. Csighy, A. Nath, E. Vozary, A. Koris, Gy.
Vatai

3. Dielectric model of soybean of various moisture content. B. Gillay, Z. Gillay, D. Funk, E. Vozadry

A 12" International Conference on Agrophysics : Soil, Plant & Climate: konferencian egy anyagot
mutattak be:

1.Indication of root stress using phase shift measurement. Rajkai, K; Vozdry, E; Cseresnyés, I; 12"
International Conference on Agrophysics : Soil, Plant & Climate:

A Geophysical Research Abstracts-ban is megjelent egy 6sszefoglald az alabbi adatokkal:
1.Kalman, Rajkai ; Sandor, Kabos ; Eszter, Vozary ; Imre, Cseresnyés: Decreasing the scattering of
root electrical capacitance. GEOPHYSICAL RESEARCH ABSTRACTS. 20 Paper: 4470, 1 p.
(2018)

Osszesen négy cikk jelent meg a szekcié tagok munkajabol, nevezetesen az alabbiak:

1. Zsanett, Bodor, Fanni, Adrienn Koncz ; Mahmoud, Said Rashed ; Timea, Kaszab ; Zoltan, Gillay ;

Csilla, Benedek ; Zoltan, Kovacs: Application of Near Infrared Spectroscopy and Classical Analytical

Methods for the Evaluation of Hungarian Honey. PROGRESS IN AGRICULTURAL ENGINEERING

SCIENCES 14 : S1 pp. 11-23., 13 p. (2018)

2.LaszIlo, Baranyai ; Luigi, De Vivo ; Marton, Magnucz ; Eszter, Vozary ; Francesco, Marra: Analysis

of joule heating of pork sausages. Asia Pacific Journal of Food Safety and Security. 4(1), 10-20 (2018)



3. Cseresnyés, Imre ; Rajkai, Kalman ; Takacs, Tiinde ; Vozary, Eszter: Electrical impedance phase
angle as an indicator of plant root stress. BIOSYSTEMS ENGINEERING 169 pp. 226-232. , 7 p.
(2018)

4 FERENC A. MOHOS, ESZTER VOZARY: Evaluation of Relaxation and Creep Curve by Application
of Peleg Linearization and Prony Series. Progress in Agricultural Engineering Sciences 14(2018)1,
61 -75

Megjelenés alatt 1év6 publikaciok a kdvetkezok.

1. G. Szafner, O. Doka, N. Gombkoto, O. Balazs: EFFECT OF PROTEIN CONTENT ON THE
THERMAL EFFUSIVITY OF FOODS. Acta Alimentaria (elkiildve)

2. Gyorgy Vegvari, Illdiko Jocsak;, Noemi Kappel; Otto Doka: Carotenoid quantification of Cucurbita
spp. by spectrophotometry, HPLC and photoacoustics. Food Biophysics (elkiildve)

A fentieken kiviil még kiilonb6z6 szakmai anyagokat jelentettek meg

1. Bodor, Zs. ; Benedek, Cs. ; Kaszab, T. ; Kovacs, Z.: Application of classical and correlative
analytical methods on honey origin identification. Researched Risk Factors of Food Chain

2. Bodor, Zsanett ; John-Lewis, Zinia Zaukuu ; Gillay, Biborka ; Gillay, Zoltdn ; Kovdcs, Zoltdn:
Gyors mérési mddszereken alapul 6 modellek fejlesztése élelmiszerhamisitds detektdldsdra. Ifju
Tehets égek Taldlkozdja 2018

3.Kaszab, T. ; Szigeti, F. ; Bodor, Zs. ; Zinia, Zaukuu J-L. ; Rashed, M S. ; Slavchev, A. ; Mohdcsi-
Farkas, Cs. ; Kovacs, Z. : Monitoring of probiotic and non probiotic Lactobacillus strains' growth by
different physico-chemical parameters. Researched Risk Factors of Food Chain

A fenntiek mellet tananyagfejlesztés is tortént az ¢lelmiszerfizika teriiletén. A meglevd tananyagokat
angol nyelvre is leforditotték, ill. leforditjak, mivel a Szent Istvan Egyetem Elelmiszertudoméanyi
Karan, valamint a Mosonmagyardvaron is lesz angol nyelvii oktatas 2019 szeptemberétdl az
alapképzésben. Tovabb boviilt a miszerpark: oszcillacids viszkoziméterrel is lehet majd az
¢lelmiszerek reologiai tulajdonsagait vizsgalni. A jovében szeretnénk tovabb emelni a taglétszamot.
Az International Conference on Biosystems and Food Engineering konferenciabdl a harmadikat is
szeretnénk megszervezni a Szent Istvdn Egyetem Fizika-Automatika Tanszékén részben a szekcio
tagok részvételével.



